GRIMAU

Trencadis

Denominacié d'Origen: Cava.

Varietats de Raim: Las varietats utilitzades han estat Xarel-lo,
Macabeu, Parellada i Chardonnay.

Criancga: Després d'una estricta i delicada seleccié dels millors
raims, es va realitzar la primera fermentacié de les diferents va-
rietats. Després d'aquesta primera fermentacié, i una vegada fet
el coupage, va tenir lloc la 22 fermentacio en la propia ampolla se-
guint el métode tradicional. Tenin una crianga superior a 18
mesos.

Color: Groc pal-lid amb reflexos daurats, presenta un despreni-
ment constant de fines bombolles amb una corona persistent.

Aroma: Molt aromatic, aromes barrejades de notes torrades fruit
de I'evolucio en contacte amb els llevats, d'acord amb les aromes
a fruites, derivats de la presencia de les varietats amb la qual es
va elaborar.

Gust: Bon pas de boca suau i saboros, és potent amb cos i con-
sistencia. La seva llarga crianca ho fa un cava molt personal i dis-
tingit.

Es un cava indicat per a totes hores, ideal per acompanyar gran
varietat de plats, des dels peixos i mariscs fins a les carns lleuge-
res, pastes i arrossos. També és un gran aperitiu. Servir entre 6 i
8°,

GRIMAL

Gran reserva Reserva familiar Trencadis Trencadis rosat Brut nature Brut Semi-sec
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