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Cabernet Sauvignon

Denominacié d'Origen: Penedés.

Varietats de Raims: Aquest gran vi, ha estat elaborat exclusiva-
ment amb la varietat negra Cabernet Sauvignon.

Elaboracié: Després d'un estricte control de qualitat, es van esco-
llir només els millors raims per a la posterior elaboracié. La fer-
mentacio i la maceracid del vi va tenir lloc en els propis diposits
d’acer inoxidable, on el vi va adquirir un color intens i la seva parti-
cularitat. La fermentacié es va produir durant 20 dies amb control
de la temperatura a 28°C per afavorir el seu perfecte desenvolupa-
ment. Posteriorment, el vi s'introduira en ampolla, on romandra un
minim de 18 mesos, en absolut silenci en la foscor del celler. El ta-
ponat realitzat és de suro natural de 12 qualitat, per poder preser-
var tots els aromes i sabors del propi vi.

Color: Vermell Rubi intens amb reflexos teula.

" Aroma: D'aroma complex, destaquen les notes d'espécies, vainilla
i canyella, sobre un fons que recorda les groselles, esbarzer i la
GRIMAL cirera negra.

Gust: De considerable estructura, amb cos pero delicat, rodo en
boca sense astringéncia, sensacié d'opuléncia al paladar i persis-
tent.

Es un vi indicat per a plats a forga de carns. Molt recomanat també
per la seva ingestio amb formatges i embotits guarits. Es recoma-
na servir a 18° C.
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Chardonmay Sauvignon Rubicundus  Blanc de blancs  Rosat merlot
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